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A Einfach gutes Fleisch
o Hof Dingwerth

vom Hof Dingwerth

DUROC

MUNSTERLAND

Gefillte Hackfleischrollchen vom Duroc-Schwein

Unsere Eigenkreation vom Opa — auf jeder Grillparty der Hit!
Zutaten:

Hackfleisch vom Duroc-Schwein, Menge nach Belieben
1 Ei je Pfund Hackfleisch

Zwiebeln nach Belieben

Salz, Pfeffer, Paprikapulver

etwas Paniermehl

Fetakase fur die Fullung

Bacon vom Duroc-Schwein

Zubereitung:

Alle Zutaten gut miteinander vermengen, sodass eine formbare Masse entsteht. Aus
der Masse langliche Béallchen formen, die die Form eines kleinen Brétchens haben.
In der Mitte mdglichst tief eindriicken und die Vertiefung mit zerkleinertem Feta-Kése
ausfillen, dann die beiden Halften Uberlappen und fest andriicken. Das fertige
Ballchen mit Bacon vom Duroc-Schwein umwickeln, sodass das Hack abgedeckt ist.
Die Hackballchen langsam grillen, sodass der Bacon nicht schwarz aber schon
knusprig wird.

Guten Appetit!



